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Padova

tA 6ALLIru&,,, COL EIIJFFO!

Uno dei simboli del territorio e [a Gallina Padovana. Gli esemptari di

questa razza sono giunti in Veneto dai Paesi de[['Est europeo e, il pen-

nuto, era gia presente a Padova net 
-l397, 

come testimonia un affre-
sco aIt'interno dell'Orotorio di 9on Michele. Con il suo vistoso ciuffo
di penne su[[a testa è caratterizzata da una particolare resistenza al

freddo. Chiamata anche "Padovana a gran ciuffo" o "gallina con [a ca-

peoza'i grazie aI suo sptendido piumaggio e a una spiccata eleganza

neLLe movenze, viene a[levata sia come razza ornamentale sia per

[a sua oltima carne e la buona produzione di uova, da reddito, tan-
to da essere riconosciuta tra i prodotti agroalimentari tradizionatÌ
de I Veneto e Presidio Slow Food.lI punto di riferimento suI territorio
per questa razza e Cittadetta. Qui sitrova ['a[levamento amatoriale del

Dottor Andrea Pozzato che [a passione per le razze italiane di polli ce

['ha nel sangue. "Fin dq bsmbino, vivendo in compagno, mi sono op-
possionoto oll'ogricolturo e sll'ovicolturo rn porticolore. Duronte lo

stesuro dells miq tesl di laurea in ogrorio sulle rozze di pollo venete,
ho scoperto questa bellissimo ed elegante rozzo di cui sono rimosto
immediotomente affosclnato, tsnto do portorne subito olcuni esern-

plori nello mia aziendo o Cittodeiio" ci dice Andrea «negli onni sono

riuscito a seleztonore cinque delle vorietà principotl che gli opposs[o-

noti potronno trovore nel mio ollevomento: lo bioncq, lo nero, lo doro-
to,l'argentoto e lo comoscioto". llentusiasmo, la passione e.la compe-

tenza hanno permesso all'attivita del Dottor Pozzato di diventare un

riferimento per appassionati e allevatori di tutta ltalia (Atlevamento

Amatoriale GalLina Padovana di Andrea PozzaIo, Cittadella; tet. 329
105 2 158 - wvtw.gollinapadovoiro.net).

i TRA[}IU IohlE Eill0UITIeom
La produzione vitivinicola padovana è strettamente legata per vici-
nanza territoriaLe ai Colli Euganei, gli antichi rilievi vulcanici che, per

dirla con il geologo inglese John Strange, «... sorgono isoloti come sco'
gli nel more" e rappresentano, da sempre, uno dei [uoghi d'eccellenza

per la produzione del vino nella regione. Net 1972, nasce i[ Consorzio

Volontario per la tutela della DOCG dei vini Colli Euganei (www.

callieuganetdac.com) che ha il compito di vigilare suI rispetto del di-

sciplinare di produzione e si occupa della promozione sul territorio
attraverso [a realizzazione di eventi locali, nazionali e internazionali.
La Sociefà Agricola Vignalta è una dei soci del Consorzio e anche una

delle realtà di riferimento sulterritorio, tra [e pioniere neI puntare su

un percorso produttivo finalizzato all'eccellenza grazie a un grande pa-

trimonio viticolo risuttato di un Iungimirante protocotlo enologico ben

interpretato dai soci Lucio Gomiero, Guzzo Mario e Salvagni Cristiano,

che hanno fatto detla sostenibilità ambientale il credo dellAzienda.

Grazie a un'ottima composizione mineralogica del terreno, di origine

vulcanica, la produzione offre un beI panorama di scettetra gli IGT Ode,

Pinot Nero, Agno Tinto e Morrono rosso e le DOC Colli Eugonei Rosso

Riservo, Cormenere Riseryo, Merlot Riservo, Arquà, Gemolo e Cober-

net Riservo. ln particotare, gti uttimi due vini hanno ricevuto una [unga

serie di riconoscimenti nazionati e internazionati. Vignatta produce an-

che raffinate grappe e vini spumante e da dessert (Scalette, 21, Arqua

Petrarca; aperto tutti i giorni datte 10.00 alle 18.00 anche per degusta-

zioni e visite guidate; tel o4297713o5- wwwvignolto.it).


